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Esercitazione di Basi di Dati

Realizzare una base di dati per la gestione di un ricettario, che consenta di gestire le seguenti informazioni:

· Gli ingredienti, caratterizzati da un codice univoco, il nome, le calorie per grammo e il costo per grammo;

· Le ricette, caratterizzate da un codice univoco, dal nome, dal tipo, dalla difficoltà, dal tempo di esecuzione, il numero di persone, e dall'elenco degli ingredienti con le rispettive quantità in grammi.

Il tipo della ricetta può assumere solo i valori "antipasto", "primo", "secondo", "contorno", "piattounico" e "dolce", mentre la difficoltà può essere "facile", "media" o "difficile".

Una volta realizzata la base di dati (ovvero una volta definite le tabelle e le relative relazioni) e inseriti alcuni record, eseguire le seguenti interrogazioni:

Q0: elencare tutte le ricette con livello di difficoltà "facile"

Q1: elencare tutte le ricette di tipo "primo" con tempo di esecuzione inferiore a 1 ora

Q2: elencare il nome degli ingredienti di una data ricetta e le relative quantità

Q3: per una data ricetta, calcolare le calorie totali per persona per ogni ingrediente

Q4: per una data ricetta, calcolare le calorie totali per persona

Q5: per una data ricetta, calcolare il costo totale per persona

Q6: elencare tutte le ricette che prevedono un dato ingrediente e mostrarne il tipo

Q7: elencare tutte le ricette di tipo "primo" con costo totale per persona inferiore ad una data cifra


Q8: calcolare qual è la ricetta di tipo "dolce" con meno calorie per persona

Q9: calcolare le quantità totali per ogni ingrediente di una data ricetta, dato il numero di persone come parametro

Q10: calcolare il costo totale di una ricetta, dato il numero di persone come parametro

Q11: calcolare quante volte un ingrediente compare nel ricettario

